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UM PROJETO PARA O BRASIL
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Coordenador do Núcleo de Estudos da Embalagem ESPM



O Brasil precisa AGREGAR VALOR à Proteína que consegue produzir

A PANDEMIA TROUXE UMA NOVA OPORTUNIDADE PARA 
A EXPORTAÇÃO DE ALIMENTOS PRODUZIDOS PELO BRASIL



Como devemos fazer para obter VALOR e sucesso internacional
para nossas exportações de carne processada e embalada???

VALOR!



CONCEITO GERAL DO PROJETO WORLDBURGER

A (in) segurança alimentar, entrou na pauta do planeta e trouxe a necessidade de fontes para fornecimento de 
alimentos, especialmente proteínas que podem ser estocadas por longos períodos e exportadas para países 
distantes.

S O L U Ç A O  P R O P O S T A
Carne / proteína que não dependa de refrigeração ou eletricidade, e isenta de barreiras Fitosanitárias por ser 

esterilizada.
Hamburger bovino, suíno ou de frango em lata, pronto para consumo, saboroso, saudável e natural (sem 
conservantes)
com shelf life de 4 anos numa embalagem, super resistente, com tampa easy open e com custo 
entre 30 e 40% menor por eliminar a refrigeração.

* N A  P A N D E M I A



“Zeitgeist”
Com a Pandemia e o LOCKDOWN do mundo, surge um novo conceito, “duas palavras” começam 
a aparecer aqui, ali e em diversos lugares ganhando atenção e gerando crescente preocupação

SEGURANÇA ALIMENTAR
PANDEMIA + LOCKDOWN + QUEDA NO PIB DAS NAÇÕES + DESORGANIZAÇÃO DA ECONOMIA GLOBAL  E DA CADEIA DE SUPRIMENTOS + 

NOTICIÁRIO SENSACIONALISTA EXPLORANDO A CATÁSTROFE, GERANDO PÂNICO PONDO E MEDO NA POPULAÇÃO...  
= PREOCUPAÇÃO SOCIAL QUANTO A SUA SUBSISTÊNCIA

        O QUE ESTA SITUAÇÃO ESTÁ GERANDO:

1- O Governo alemão num comunicado oficial do *Departamento Federal de Proteção.
      Social e Auxilio a Catástrofes* alertou a população para fazer estoque de alimentos para pelo menos 10 dias...
      Tempos depois aumentou o alerta para 14 dias.

2- As redes sociais começaram a divulgar a falta de alguns alimentos nos sites das redes de supermercados da Europa.

3- Agências especializadas em informações agrícolas começaram a alertar sobre o crescente aumento de preços das
      Comodities Agrícolas citando inclusive a “Segurança Alimentar” como um alerta.

4- Começaram a ganhar audiência no YouTube vídeos sobre “Sobrevivencialismo” e produção de alimentos em casa...



O Escritório Federal de Proteção Social e Auxílio a Catástrofes
Elevou de 10 para 14 dias a recomendação para os alemães manterem 

Estoque de Comida em suas casas!
Alertou também para possível falta de eletricidade! 

SE FALTAR ENERGIA, 
TUDO QUE ESTIVER 

NO FREEZER 
SERÁ PERDIDO

Divulgado no
Canal no YouTube



A S S U N T O S  Q U E  G A N H A R A M  R E L E V Â N C I A  N A  W E B  P Ó S  P A N D E M I A

INSEGURANÇA ALIMENTAR

“Você não vai ter nada 
e vai Comer insetos”

IMPACTO DA PANDEMIA E DA GUERRA

Aumento dos Canais 
de Sobrevivência 

no YouTube



https://portal.unila.edu.br/noticias/insetos-podem-ser-o-alimento-do-futuro

https://pet.agro.ufg.br/n/115919-insetos-comestiveis-os-alimentos-do-futuro





Zeitgeist
Com a Pandemia e o LOCKDOWN do mundo, surge um novo conceito, “duas palavras” começam 
a aparecer aqui, ali e em diversos lugares ganhando atenção e gerando crescente preocupação

SEGURANÇA ALIMENTAR
Pandemia + Lockdown + Queda no PIB das Nações + Desorganização da Economia Global + Noticiário Sensacionalista 

explorando a catástrofe, gerando pânico pondo medo na população...  = PREOCUPAÇÃO SOCIAL quanto a sua Subsistência

ONDE ESTÁ UMA GRANDE OPORTUNIDADE NESTE CENÁRIO?
1- Fornecer alimentos (Proteína) em embalagens super resistentes, que as pessoas possam estocar com segurança.

2- Que possam ser estocados por longos períodos.

3- Que não necessitem refrigeração ( na crise, a falta de energia e os blackOuts são ocorrências frequentes em diversos países )

4- Uma Proteína barata e apetitosa sem barreiras religiosas ou fitosanitárias, capaz de circular pelo mundo sem restrições.



Projeto de Embalagem
desenvolvido no

• PARCEIROS:*
• ESPM
• Ibema de Papel
• Indústria de carne ?
• Dow
• Printbill
• Walmart USA
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Parceiros do Projeto original * Parceiros do Projeto 
  Original de 2011



Este projeto teve início em 2011 no Laboratório de Embalagem do
Núcleo de Estudos da Embalagem ESPM contando com 
a participação de Professores e empresas que se uniram 

para elaborar um projeto para o Brasil.

Originalmente o projeto foi desenvolvido na embalagem
sachê em filme barreira para processamento em autoclave

com embalagem secundária em papel cartão e caixa display
em papelão micro ondulado.

A versão atual do projeto adotou a Lata de Aço por ser esse 
o tipo de embalagem que cresceu muito durante a pandemia 

por ter sido tradicionalmente utilizada durante guerras e 
em tempos de crise para fazer estoque de alimentos

H ISTÓR ICO



Pesquisas sobre o FUTURO DA ALIMENTAÇÃO indicam que o “pão” em todas as suas versões
é hoje e será a solução mais adotada no mundo – Pães de todos os tipos com alguma coisa junto



A Carne mais Fashion e 
Difundida pelo Mundo

Presidentes dos 
Estados Unidos
e da Rússia

HAMBURGER

É  A LINHA DE MENOR RESISTÊNCIA
o conceito do hamburger já está 
construído no mundo!!!
P Ã O  C O M  C A R N E

GRANDES CADEIAS MUNDIAIS, FILMES E SÉRIES DE TV EXIBEM E 
PROMOVEM DIARIAMENTE A IMAGEM DO HAMBURGER NO MUNDO



ESTE PRODUTO FOI CRIADO EM 1939 DURANTE A GRANDE DEPRESSÃO

Esta embalagem atual mostra 
uma fatia de carne de porco 

Apresentada na forma de Hamburger

O Hamburguer pode ser feito de carne bovina, suína e de aves...



A LINHA ATUAL DA MARCA SPAM POSSUI DIVERSAS VERSÕES DO PRODUTO



OBS:  A indústria Brasileira tem todas as condições técnicas para fornecer este produto  
         dentro das mais rigorosas especificações técnicas – Produto pronto, testado e aprovado
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PÚBLICO ALVO DO 
WORLDBURGER

“Trata-se de um produto inicial na versão 
popular de baixo custo mas com boa margem 
porque ao eliminar a refrigeração o custo de 

comercialização cai cerca de 30 a 40%” 

Forças Armadas

Marcas Próprias 
das Redes Globais 
de Supermercados

Redes Nacionais de 
Supermercados,

Atacados e Atacarejos

Exportação para 
Países que Importam 
Carne Bovina

Versão Orgânica 
para público desta

vertente2º Etapa – Versão Premium 
*Versão Inicial 

E também para o  Sistema prisional



Forças Armadas do mundo todo são 
um Target Importante para o World Burger



Já existem diversos
Market Places em formato B2B 
oferecendo grandes 
quantidades de alimentos
com embalagens adequadas
a logística global, resistentes
e com shelf life expandido.

Existem produtos agrupados
em seções por países



A carne enlatada num FORMATO ANTIGO é popular mas pouco atraente para o mundo atual

Mesmo no formato antigo a carne enlatada continua fazendo sucesso no mundo por suas qualidades amplamente conhecidas



Existe uma versão Militar de
Hamburguer cru, Liofilizado, 
em lata com shelf life
de 25 ANOS!



Desenvolvimento de uma nova lata de hamburger
10,5 cm Diâmetro

5,5 cm

10,5 cm Diâmetro

8,5 cm

Lata com 5
hamburgers

Lata com 10
hamburgers

Tampa 1- Comum (fundo/fundo). PREFERENCIAL: TAMPA 2- EASY OPEN
OBS: As medidas podem ser ajustadas e adaptadas ao que for mais fácil de exportar

Nesta edição o desenvolvimento foi feito com a Brasilata e testado na Marfrig 
OBS: Os grande fabricantes de carne enlatada Marfrig, JBS e Oderich tem suas próprias fábricas de lata



The Best Canned Burger in the World



Exemplo conceitual: 
Também é possível produzir 
de forma terceirizada
para marcas nacionais como
Madero, marcas próprias 
de supermercados entre outras...



Produto pronto, testado 
e já exportado nesta versão 

institucional em lata 
com 4 unidades

Válida até 2025
Shelf Life de 4 anos Apresentação final no prato

O HAMBURGER SAI DA LATA 
DESSA FORMA



O Mundo Precisa de Alimentos e o Brasil é a melhor Plataforma 
para atender essa grande demanda

O Brasil precisa deixar de ser o Celeiro do Mundo para se tornar o SUPERMERCADO DO MUNDO!
PRECISAMOS EXPORTAR CADA VEZ MAIS ALIMENTOS PROCESSADOS E EMBLADOS
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O produto está pronto!!! Shelf life de 4 anos, pronto para consumo, 
 pode ser consumido em temperatura ambiente ou preparado quente como desejar.

Nossa proposta é desenvolver as latas de 10 e 5 unidades e a versão maior com 30 unidades
para uso institucional em restaurantes e lanchonetes. A Versão militar com 4 unidades já está pronta

Pode ser produzido com a marca do fabricante ou produção terceirizada com a marca do importador
O conceito do Projeto foi apoiado pela Brasilata, e está sendo oferecido sem custo para o agro Brasileiro

Professor Fabio Mestriner – fabio@mestriner.com.br


